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Tamara Vasilii Oghlenco s, “
Tehnolog general in sala : "« MOLDOVEI o
de producere. Anul 1980. Pey oF

GUSTUL DE ALTADATA 4% TOT CAMBbIi BKYC

CATALOG DE PRODUSE



Combinatul de carne din Balti

este una dintre cele mai vechi intreprinderi de produse alimentare din Moldova.

Traditiile de producere, este ceea ce am pastrat cu grija timp de peste 65 de ani datorita gustului
clasic al produselor si priceperii dinastiilor maestrilor de carne.

Combinatul de Carne din Balti a pastrat arhiva retetelor mezelurilor de pe vremuri, cand contineau
doar carne si de aceea erau deficitare.

Vremurile s-au schimbat, deficitul nu mai este, si mezelurile Basarabia Nord sunt acum in toate
magazinele din tara!

Am reinviat marca nationala si producem mezeluri clasice moldovenesti, delicatese din carne,
"Doktorskaia" si acei crenvursti de lapte de altadata!

Basarabia Nord - gustul de altadata, ca si 65 de ani in urma.

Centrul de contact: +373 22 901 900
Noi ne bucuram cind va vedem fericiti si satisfacuti ‘%’

dupa ce cumparati produsele noastre.
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BACON DE PORC | Fiert-afumat BACON DE CASA | Fiert-afumat
INTREG / TERMO PGR]'IONAT / TERMO INTREG / TERMO POR'!'IONAT / TERMO
Masa: 0,700 - 3,000 kg Masa: 0,300 kg Masa: 1,000 kg Masa: 0,500 kg
Termen: 20 zile Termen: 10 zile Termen: 20 zile Termen: 10 zile
INGREDIENTE: INGREDIENTE:
Piept de porc, sare alimentara, mustar, Piept de porc, sare alimentara, usturoi, . -
usturoi, piper negru, coriandru. ). @Y. piper negru, chili, coriandru. @), U
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CEAFA DE PORC | Fiert-afumata FILEU DE PORC | Fiert-afumat

INTREG / TERMO PORTIONAT / TERMO INTREG / TERMO PORTIONAT / TERMO

Masa: 0,900 - 1,000 kg Masa: 0,300 kg Masa: 1,000 Masa: 0,300 kg
Termen: 15 zile Termen: 10 zile Termen: 15 zile Termen: 10 zile
INGREDIENTE: INGREDIENTE:

Ceafa de porc, sare alimentara, mustar, . : Fileu de porc, sare alimentara, mustar, . -
usturoi, piper negru, coriandru. iU U usturoi, piper negru, coriandru. ). 7 U




%S GUSTUL DEALTADATR % TOT CAMbIA BKYC S BUSTUL DE ALTADATA GUSTUL DE ALTADATA 4 TOT CAMbIA BKYC %S GUSTUL DE ALTADATR 3

ford

—1958—

Ceixtnleid ng!;d MM

PULPE DE GAINA | Fert-atumate ~ ARIPI DE GAINA | Fiertatumate

iNTREG / VID rgAz -  TERMO

Masa: 0,300 kg : Masa: 1,000 - 1,200 kg Masa: 0,300 kgj

Termen: 15 zile Termen: 15 zile . Termen: 15 zile

INGREDIENTE: INGREDIENTE:

Aripi de gaina, sare alimentara, usturoi,
piper negru, coriandru.

Pulpe de gaina, sare alimentara, usturoi,
piper negru, coriandru. '
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RULADA 5 S 9 % RULADA
DE GAINA : DE GAINA

7oy

Rulada din carne | DE GﬁlNﬁ | Fiert-afumata BUASTE DE P[]Rc | Fiert-afumate

iNTREG / TERMO PORTIONAT / VID PORTIONAT / GAZ

Masa: 0,700 kg Masa: 0,300 kg Masa: 1,000 kg

Termen: 15 zile Termen: 10 zile : Termen: 15 zile
INGREDIENTE: INGREDIENTE:

C_ame de"géiné, SALE a_Iimentaré, zahérgl Coaste de porc, sare alimentara, usturoi, = -
din sfecla de zahar, piper negru, ceapa, piper negru, coriandru. = =
usturoi, coriandru, seminte de mustar. bl 3% 38 :
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© CRENVURSTI . CRENVURSTI CRENVURSTI
" CRENVURSTI CRENVURSTI CRENVURSTI CRENVURSTI

crenvursti | LACTA |

5 buc. / VID 5 buc. / VID
o w) eTy)
) (o)
(Gt )
CEETR T,
(E== o)
Masa: 1,000-1,200 kg Masa: 0,500 - 0,600 kg | Masa: 0,250 -0,300 kg Masa: 1,000-1,200 kg Masa: 0,500 - 0,600 kg | Masa: 0,250 -0,300 kg
Termen: 20 zile Termen: 20 zile Termen: 20 zile Termen: 20 zile Termen: 20 zile Termen: 20 zile
INGREDIENTE: INGREDIENTE:
Carne de vita, carne de porc, carne de Piept de gaina, carne de porc, carne de gaina,
gdina, lapte praf, sare alimentara, piper W y slanina, lapte praf, sare alimentara, cardamon, W y
negru, chimen, condimente naturale. 3 piper chili, piper negru. )
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Crenvursti | GUSTIGK|

Masa: 1,000-1,200 kg
Termen: 20 zile

INGREDIENTE:

Masa: 0,500 - 0,600 kg
Termen: 20 zile :

GUSTUL DE ALTADATR G TOT CAMBIi BKYC G GUSTUL DE ALTADATE B
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CRENVURSTI

Crenvursti | NIGUSUR |

7 buc. /VID

Masa: 0,250 -0,300 kg . Masa: 1,000-1,200 kg Masa: 0,300 kg

Termen: 20 zile » 2 Termen: 13zile : Termen: 13 zile
INGREDIENTE:

Carne de porc, carne de vita, slanina,
fileu de gaina, lapte praf, sare alimentara,

ienibahar.

Piept de gaina, carne de porc, carne de gama, slamna,
sare alimentara, cardamon.
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GUSTUL DE ALTADATA

Safalade cu carne | DE PURG |

3 buc. /VID

Masa: 1,000-1,100 kg : 'Masa: 0,300 -0,350 kg

Termen: 15 zile ; Termen: 15 zile
INGREDIENTE:

Carne de porc, carne de giina, sare alimentar,
usturoi, piper negru. !
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1005 Vooarea energelici - 799, K192, ke,
s -1

Masa: 1,000-1,100 kg Masa: 0,500 kg

Termen: 15 zile : Termen: 15 zile
INGREDIENTE:

Carne de vit, fileu de gaina, sare alimen-
tara, mirodenii, usturoi, piper negru.
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Parizer fiert | LACTA |

BATON iNTREG / GAZ

BATON MINI / GAZ

JUMATATE
BATON / VID

Masa: 1,100-1,200 kg
Termen: 20 zile

INGREDIENTE:

Masa: 0,500 - 0,600 kg
Termen: 20 zile :

Masa: 0,250 -0,300 kg

Termen: 10 zile

Carne de vita, carne de porc, piept de
gaina, slanina, lapte praf, sare alimentara,

cardamon.

|

|
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Parizer fiert | [JQCTORSKAIA |

BATON iNTREG / GAZ

Masa: 1,100-1,200 kg
Termen: 20 zile

INGREDIENTE:

BATON MINI / GAZ

Masa: 0,500 - 0,600 kg
Termen: 20 zile

Carne de vita, carne de porc, piept
de gaina, lapte praf, sare alimentara,
cardamon.
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Parizer fiert | DDCTURSKA'A | Cecum Parizer fiert | PREFERAT | Cecum

CECUMINTREG/VID |  CECUM PORTIONAT/VID CECUMINTREG/VID |  CECUM PORTIONAT / VID

‘Masa: 1,100-1,400 kg  Masa:0,300 kg | Masa:1,100-1,400 kg  Masa: 0,300 kg

X

~ Termen:15zile R Termen: 10 zile Y ~ Termen: 15zile - | Termen:10zile -
INGREDIENTE: S Ui | INGREDIENTE:

Carne de porc, carne de vit3, sIaniné, sare

Carne de vit?l, carne de porc, piept de gdind,
alimentara, usturoi, piper negru.

lapte praf, sare alimentara, cardamon.




S GUSTUL DE ALTADATA S TOT CAMbIA BKYD S GUSTUL DE ALTADATA

| "“ﬁai"f"a

BuSTUL DE ALTADATA

BRSHRHBIﬂd
nor
GUSTUL DE ALTADATA

—1958—

suncé fiarta | DE FAMILIE |

BATON iNTREG

Masa: 1,100-1,200 kg
Termen: 20 zile

INGREDIENTE:

ﬁ"i’i"r“'il

susTUL OE ALTADATA

BATON MINI

Masa: 0,500 - 0,600 kg
Termen: 20 zile

Carne de porc, carne de vita, fileu de

gaina, sare alimentara, seminta de

mustar.
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BUSTUL OE ALtAoaTR
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GUSTUL DE ALTADATR

Sunca fiarta | DE GA'NA |

BATON iNTREG

Masa: 1,100-1,200 kg
Termen: 20 zile

INGREDIENTE:

GUSTUL DE ALTADATR G TOT CAMBIi BKYC G GUSTUL DE ALTADATE B

nord |.

BuSTUL O ALTADATA

BATON MINI

Masa: 0,500 - 0,600 kg

Termen: 20 zile

Carne de gaina, sare alimentara, piper
rosu, ceapa.

Yy
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Parizer fiert | LUNCHMEAT| Parizer fiert | LA GEAl |

BATON iNTREG / VID JUMATATE BATON / VID 2 INELE / GAZ

Masa: 0,500-0,600 kg . Masa: 0,250 - 0,300 kg : ; - Masa: 1,000 -1,100 kg

Termen: 20 zile \ - Termen: 10 zile 2 ~ Termen: 13 zile
INGREDIENTE: , INGREDIENTE:

Carne de porc, slanina, fileu de gaina, = Carne de gaina, slanina, sare alimentara, = n
sare alimentara, piper negru, usturoi. s mirodenii, cardamon. \ . 2
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SATESC

Semiafumiil

= SERVELAT
SATESC

satam | SERVELAT SATESC | Semiafumat

BATON iNTREG / VID

Masa: 0,700 kg
Termen: 30 zile

INGREDIENTE:

JUMATATE BATON / VID

Masa: 0,280 -0,350 kg
Termen: 20 zile :

FELIAT AMB. / VID

Masa: 0,100 kg
Termen: 20 zile

Carne de porc, slinina, carne de vita, sare alimentars,

piper negru, nucsoara.

@) i %E
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Salam| [:[]DRU | Semiafumat

BATON iNTREG / VID

Masa: 0,700 kg
Termen: 30 zile

INGREDIENTE:

JUMATATE BATON / VID

Masa: 0,280 -0,350 kg

Termen: 20 zile

GUSTUL DE ALTADATR ¥ TOT CAMbIA BKYC %S GUSTUL DE ALTADATR &

FELIAT AMB. / VID

Masa: 0,100 kg
Termen: 20 zile

negru.

Carne de porc, slinina, carne de gaina,
carne de vita, sare alimentara, piper




S GUSTUL DE ALTADATA S TOT CAMbIA BKYD S GUSTUL DE ALTADATA

% MOLDOVENESC|§

KONBACA
NONYKONYENAR

salam | MOLDOVENESC | semiafumat

BATON iNTREG /VID | JUMATATE BATON / VID | FELIAT AMB. / VID

Masa: 0,700 kg
Termen: 30 zile

Masa: 0,280 -0,350 kg
Termen: 20 zile :

Masa: 0,100 kg
Termen: 20 zile

INGREDIENTE:

Carne de porc, slinina, carne de vita,
carne de gaina, usturoi, sare alimentara,
piper negru.

TRY

GUSTUL DE ALTADATR ¥ TOT CAMbIA BKYC %S GUSTUL DE ALTADATR &

ford

—1958—

emiafumzl

KONGACA ROATKONYENER

{ VIENEZ § &2

Salam| \”ENEZ | Semiafumat

JUMATATE BATON / VID | FELIAT AMB. / VID

BATON iNTREG / VID

((C
(@

A

"
N,

Masa: 0,100 kg
Termen: 20 zile

7

«
(

Masa: 0,280 -0,350 kg
Termen: 20 zile

Masa: 0,700 kg
Termen: 30 zile

INGREDIENTE:
Carne de porc, slanina, fileu de gaina, sare l

alimentara, piper negru, nucsoara.
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Salam| BA\IAR'A | Semiafumat

BATON INTREG / VID JUMATATE BATON / VID

Masa: 0,700 kg
Termen: 20 zile

Masa: 0,280 -0,350 kg
Termen: 10 zile

INGREDIENTE:

Carne de porc, camne de vit3, carne de W m
gaina, sare alimentara, piper negru. YT W N\

GUSTUL DE ALTADATR ¥ TOT CAMbIA BKYC %S GUSTUL DE ALTADATR &
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Bl | XO5ACA ONYKERYEHAR

salam | DE GAINA | Semiafumat

JUMATATE BATON / VID

BATON iNTREG / VID

Masa: 0,280 -0,350 kg
Termen: 20 zile

Masa: 0,700 kg
Termen: 25 zile

INGREDIENTE:

Carne de gaina, carne de porc, carne
de vita, slanina, sare alimentara, piper
negru, ienibahar.
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satam | SERVELAT CLASSIC | semiafumat

BATON iNTREG / VID

Masa: 0,700 kg
Termen: 30 zile

INGREDIENTE:

JUMATATE BATON / VID

. Masa: 0,280 -0,350 kg

Termen: 20 zile

Carne de porc, carne de gaina, slanina,
sare alimentara, piper negru, nucsoara.

Y
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saiam | COPT CU USTURDI | Semiatumat

UN INEL / VID

Masa: 0,300-0,350 kg

INGREDIENTE:

Fileu de gdina, carne de porc, slanina, sare
alimentara, usturoi, piper negru, cardamon.

Termen: 25 zile
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GUSTURI DE ALTADATA GUSTURI DE ALTADATA

670 ey, it

, PENTRY AFUMAREA
TACESTUL PRONY

Salam| DE GRACO\”A | Semiafumat Salam| DE []DESA | Semiafumat

UN INEL / VID UN INEL / VID

Masa: 0,300-0,350 kg : ; Masa: 0,300-0,350 kg
Termen: 25 zile ? Termen: 25 zile

INGREDIENTE: INGREDIENTE:

Carne de porc, carne de gaina, sare & Carne de porc, slanina, carne de vitd, 5
alimentara, usturoi, piper negru. ) : sare alimentara, usturoi, piper negru. )
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Salam| DE P[]Rc | Semiafumat Salam| CABANUS | Semiafumat

UN INEL / VID 2 Bll(:lv\'!'l /VID

Masa: 0,300-0,350 kg : Masa: 0,200 kg
Termen: 25 zile ? Termen: 25 zile

INGREDIENTE:

INGREDIENTE:

Carne de porc, sare alimentara, usturoi, & Carne de porc, slanina, carne de gaina, =
piper negru. ) carne de vita, sare alimentara, usturoi, ) ;
piper negru.
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Salam| BANCHET | Crud-afumat

BATON iNTREG / FARA AMB. FELIAT AMBALAT SUB VID BATON iNTREG / FARA AMB. FELIAT AMBALAT SUB VID
v v

« . M « . M

Masa: 0,300 - 0,350 kg Masa: 0,100 kg Masa: 0,300 - 0,350 kg Masa: 0,100 kg

Termen: 120 zile Termen: 45 zile Termen: 120 zile Termen: 45 zile

INGREDIENTE: INGREDIENTE:

Carne de vita, carne de porc, slanina, Carne de vita, carne de porc, slanina,
sare alimentara, piper negru, usturoi. sare alimentara, piper negru, ienibahar.
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GUSTUL DE ALTADATA

nord

GUSTUL DE ALTADATA

.........

BATON iNTREG / FARA AMB. FELIAT AMBALAT SUB VID BATON iNTREG / FARA AMB. FELIAT AMBALAT SUB VID
v v

« . M « . M

Masa: 0,300 - 0,350 kg Masa: 0,100 kg Masa: 0,300 - 0,350 kg Masa: 0,100 kg

Termen: 120 zile Termen: 45 zile Termen: 120 zile Termen: 45 zile

INGREDIENTE: 3 INGREDIENTE:

Carne de vita, slanina, carne de porc, divin, m ‘{;—ﬁ\;’ Carne de vita, slanina, sare alimentara, m W
sare alimentara, piper negru, coriandru. piper negru, ienibahar.
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GUSTUL DE ALTADATA

nord

GUSTUL DE ALTADATA

Satam

SERVELAT =

I
I

SO

STSTEN

Salam| FRANTUZESC | Crud-afumat

BATON iNTREG / FARA AMB. FELIAT AMBALAT SUB VID BATON iNTREG / FARA AMB. FELIAT AMBALAT SUB VID
v v

< . M « . M

Masa: 0,300 - 0,350 kg Masa: 0,100 kg Masa: 0,300 - 0,350 kg Masa: 0,100 kg

Termen: 120 zile Termen: 45 zile Termen: 120 zile Termen: 45 zile

INGREDIENTE: INGREDIENTE:

Carne de vita, slanina, sare alimentara, Carne de porc, carne de vita, slanina,
piper negru, usturoi. sare alimentara, ienibahar, nucsoara.
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GUSTUL DE ALTADATA
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fnord 5.
[ sasarnein
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FAPICH

Satam

PRI

H

Crud-afumat

BATON iNTREG / FARA AMB. FELIAT AMBALAT SUB VID BATON iNTREG / FARA AMB. FELIAT AMBALAT SUB VID
v v

< . M « . M

Masa: 0,300 - 0,350 kg Masa: 0,100 kg Masa: 0,300 - 0,350 kg Masa: 0,100 kg

Termen: 120 zile Termen: 45 zile Termen: 120 zile Termen: 45 zile

INGREDIENTE: INGREDIENTE:

. i A Carne de porc, sare alimentara, arome de
g?,:gf 3:2’0;0’ piept de porc, sare alimentara, m {;y ierburi, paprica, chili, piure de tomate. W W
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GUSTUL DE ALTADATA

nord

GUSTUL DE ALTADATA

nord | nord

BERTILSE ETERATE BERTOL O TERATE
-1958 -1958

HARETTO

Crud-zvantat

BATON iNTREG / FARA AMB. FELIAT AMBALAT SUB VID BATON iNTREG / FARA AMB. FELIAT AMBALAT SUB VID
v v

< . M « . M

Masa: 0,300 - 0,350 kg Masa: 0,100 kg Masa: 0,300 - 0,350 kg Masa: 0,100 kg

Termen: 90 zile Termen: 30 zile Termen: 90 zile Termen: 30 zile

INGREDIENTE: INGREDIENTE:

Carne de porc semigrasa, slanina, carne de Carne de porc, carne de vita, slanina, sare
vita, sare alimentara, substanta aromatizanta alimentara, nuci praf, ienibahar, nucsoara.

de migdal.
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sasarasiag |
1 nord
Cor
Salam

PR

Masa: 0,300 - 0,350 kg
Termen: 90 zile

INGREDIENTE:

Carne de porc, slanina, carne de vita,
sare alimentara, prune praf.

GUSTUL DE ALTADATA

nord

| @

i

IS0

20l

farey
-— SYSTEM

o Moty

ey v

peuddinel

Masa: 0,100 kg
Termen: 30 zile

&

BASARABIA

BUSTOL DE ALTADATR
— 1058~

SULD DE PURC | Crud-zvantat

PORTIONAT / TERMO

B2

Masa: 0,300 kg
Termen: 60 zile

INGREDIENTE:

Sold de porc, sare alimentara, usturoi,
piper negru, busuioc, coriandru, curcuma,
boia rosie, frunza de dafin, maghiran.

S S



%S GUSTUL DEALTADATR % TOT CAMbIA BKYC S BUSTUL DE ALTADATA GUSTUL DE ALTADATA 4 TOT CAMbIA BKYC %S GUSTUL DE ALTADATR &

ford

—1958—

ford

—1858—

ford

—1858—

Delicalefea Delicalelea

FILEY CEAFA
DEPORC OEPORC
Bttt | Bttt

FILEU DE PORC | crud-zvantat CEAFA DE PORC | Crud-zvantata

POR]'IGNAT / TERMO FELIAT AMBALAT SUB VID POR]'IONAT / TERMO FELIAT AMBALAT SUB VID
2l
Masa: 0,300 kg Masa: 0,100 kg Masa: 0,300 kg Masa: 0,100 kg
Termen: 60 zile Termen: 30 zile Termen: 60 zile - Termen: 30 zile
INGREDIENTE: INGREDIENTE:
Fileu de porc, sare alimentara, usturoi, piper w = Ceafa de porc, sare alimentara, usturoi, : Z
negru, coriandru, ienupér, mustar, cuisoare. ). U piper negru, coriandru. WU g U




SA ,BASARABIA NORD”
bd. Victoriei 90”a”, MD 3100, mun. Balti.

BASARABIA Serviciul suport clienti - tel.: 022 800 008
Centrul de contact - tel.: +373 22 901 900
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